
 
 
 

Vorspeisen 
 
 
 
Bouquet  von knackigen Blat tsalaten  CHF 9 .00 
mi t  geröste ten Kernen  
und knuspr igen Brotc roûtons   
 
 
Caesarsalat   CHF  12.00 
mi t  Poule ts t re i fen  CHF  16.00 
 
 
Tatar  „das Klassische“   a ls  Hauptgang CHF 36.00 
Toast  und But te r  a ls  Vorspe ise CHF 25.00 
mi ld ,  mi t te l  oder  schar f  –  je  nach Wunsch 
mi t  Cognac oder  Ca lvados,  1c l    
 
 
Unsere hausgemachten Salatsaucen:   
 
Französ isches Dress ing 
Ba lsamicodress ing   
Z igerdress ing   
Caesardress ing  

 
 

Suppen 
 
 
Tagessuppe CHF   8 .00 
unser  Serv ice team berät  S ie  gerne 
 
  
Spargelcrèmesuppe        CHF 13.00   
serv ie r t  mi t  poch ier tem Ei        



 
 
 

Vegetarisch 
 
 
 
F ior i  mi t  Spinat-Ricot ta  Fül lung  CHF 24.00  
i n  brauner  But ter  mi t  Sa lbe i  geschwenkt   
 
 
Tagl ia te l le   CHF 23.00  
mit  Parmesanemuls ion und Sparge ln  

 
 

 
Vegan 

 
 
 
Rotes Gemüse Curry      CHF 28.00  
mit  f r ischem Gemüse  
an e iner  Kokos-Cur ry-Sauce,  
serv ie r t  mi t  Reis  
 
 
Gegri l l te  Auberginen                 CHF 26.00 
mi t  or ien ta l ischem Couscous 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Fleischgerichte 
 
 
 
Kalbsschni tzel  „Wiener  Art“  CHF 41.00   
i n  But ter  knuspr ig  gebra ten 
serv ie r t  mi t  Pommes f r i tes   
und fe inem Gemüse  
 
 
Rindsentrecôte  200gr CHF 46.00  
an Sauce Béarna ise 
dazu re ichen wi r  Grena i l les-Kar to f fe l    
und f r ischer  Sparge l    
 
 
Cordon Bleu CHF 38.00  
pan ier tes  Schweinef le isch    
gefü l l t  mi t  gekochtem Sch inken  
und A lpkäse aus unserer  Reg ion   
serv ie r t  mi t  Pommes f r i tes   
 
 
Kalbsgeschnetzel tes “Zürcher  Art“    CHF 40.00  
zar tes  Ka lb f le isch-Geschnetze l tes  
an Rahmsauce  
mi t  Champignons und Zwiebe ln  
dazu re ichen wi r  knuspr ige  Röst i  
und buntes Gemüse 



   
 
 

Hausspezialität 
 
 
 
Kalbsbäggl i   CHF 41.00  
serv ie r t  mi t  Kar to f fe lpüree  
und g las ie r tem Gemüse  
 
 
 

 
 
 

Aus dem Wasser 
 
 
 
Tägl ich fr ischer  Fisch je  nach Angebot ,  unser  
Serviceteam berät  Sie  gerne.  
 
 
Forel lenf i lets  aus dem Weisstannental   CHF 42.50 
an Knob lauchsauce mi t  Sparge l r iso t to ,  
serv ie r t  un ter  e iner  Rauchhaube 
   
 
 
 

Umgeben  i n  he r r l i che r  Berg landscha f t  l i eg t  de r  
k l e ine  F isch te i ch  m i t  f r i s chem Bergque l lwasser .  
W i r  bez iehen  d ie  F i sche  von  de r  Fam i l i e  Gmür ,  
Fo re l l enzuch t  Schwend i  im  We iss tannen ta l .  

 

 
 
 



 
 
 

Das hausgemachte Süsse danach 
 
 
 
Tagesdessert  CHF 10.00 
Unser  Serv iceteam berä t  S ie  gerne  
 
 
Coupe Romanoff   
mar in ier te  Erdbeeren  
mi t  c remigen Van i l lee is                      g ross CHF 13.00 
garn ier t  mi t  Rahm,  klein  CHF  10.00 
 
 
 
Pochier ter  Apfel  mi t  Amaretto-Karamel l   CHF 14.00 
gefü l l t  mi t  we issem Schokoladenmousse  
und Mande l  Crumble  
 
 
 
Käsevar iat ion 100g CHF 18.00 
 
 
 



 
 
 

Legende  
 
 
  

  
  
 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L ieber  Gast  
 
Über  Zuta ten in  unseren Ger ichten,  d ie  A l lerg ien  oder  
In to leranzen aus lösen können,  in formier t  S ie  unser  
Team auf  Ih re  Anf rage sehr  gerne.  
 
Ihre  Gastgeber  
 

      
  

Glutenfrei  

 

Laktosefrei  
 

Scharf  
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Rindfleisch: URY 
Kann mit hormonellen und nichthormonellen Leistungsförderern,  

wie Antibiotika, erzeugt worden sein. 
 
 

Kalbfleisch: CH 
Schweinefleisch: CH 

 
 

Forelle: Zucht Weisstannental CH 
 
 

Tagesfisch: unterschiedlicher Herkunft 
 
 

Eier: CH 
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