
 
 

Vorspeisen 
 
 
 
Bouquet  von knackigen Blat tsalaten  CHF 9 .50 
mi t  geröste ten Kernen  
und knuspr igen Brotc roûtons    
 
 
Bunt  gemischter  Salat   CHF 12.50  
mit  versch iedenen Rohkost -  und 
Bla t tsa la ten  und geröste ten Kernen    

 
 
 
Wintersalat   CHF 17.00  
mi t  saut ie r ten  P i lzen,  Speckwür fe l ,  Trauben,  
Fe igen und Baumnüssen  
 
 
Tatar  „das Klassische“   a ls  Hauptgang CHF 37.00 
Toast  und But ter  a ls  Vorspe ise  CHF 29.00 
mi ld ,  mi t te l  oder  schar f  –  je  nach Wunsch 
mi t  Cognac oder  Ca lvados ,  1c l   CHF   4 .00   
 
Wachtel terr ine   CHF 21.00  
mit  Püree von gebackener  B i rne  
im Pis taz ienmante l  
 
 
 
Unsere hausgemachten Salatsaucen:   
 
Französ isches Dress ing  
Ba lsamicodress ing  
Hon ig-Senf -Dress ing   
H imbeer  V ina igret te  

 
 

 



 
 

Suppen  

 
 
Tagessuppe CHF  10.50    
unser  Serv ice team berät  S ie  gerne  
 
  
Französische Zwiebelsuppe        CHF 14.00  
mit  Käse überbacken  

 
 

 

Vegetarisch 
 
 
Randen-Risotto  CHF 26.00  
garn ier t  mi t  f r i schem Ruco la  und  
P in ienkerne 
  
Hausgemachte Kürbisraviol i  CHF 32.00  
gefü l l t  mi t  Rico t ta  und Trüf fe l  
 
 
 

 

Vegan 
 
Rotes Gemüsecurry         CHF 29.50  
serv ier t  mi t  Jasminre is  
 
 

    Hausgemachte Falafe l  mit  Hummus      CHF 31.00  
   serv ie r t  mi t  gebra tenem Wurze lgemüse  

 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Fleischgerichte 
 
 
 
Kalbsschni tzel  «Wiener Art»  CHF 43.00   
in  But ter  knuspr ig  gebra ten  
serv ier t  mi t  Pommes f r i tes   
und fe inem Gemüse  
 
 
Cordon Bleu CHF 39.00  
pan ier tes  Schweinef le isch   
gefü l l t  mi t  gekochtem Sch inken  
und Alpkäse aus unserer  Reg ion   
serv ie r t  mi t  Pommes f r i tes  
und fe inem Gemüse   
 
 
Kalbsgeschnetzel tes  «Zürcher Art»    CHF 45.00  
dazu re ichen wi r  knuspr ige  Röst i  
und buntes Gemüse 

 
 

Zartes Rindsf i let  (200 gr . )  CHF 58.00  
an Pfef fe rsauce mi t  g las ier tem 
Gemüse und Mandelk roke t ten   
 
 
Pot -au-feu CHF 43.00   
Siedf le isch vom Laf fensp i tz  
mi t  Wurze lgemüse und Schlosskar to f fe ln  
 
 
Maispoularde  Sal t imbocca CHF 38.00  
serv ier t  an  Demi  Glace ,   
mi t  Trüf fe l r iso t to  und But tergemüse  
 
 
Geschmorte Rindsbäggl i   CHF 42.00  
mit  Se l le r ie -Kar to f fe l -Püree 
und Wurze lgemüse 
 



 

 

 

Aus dem Wasser 
 
 
 
Zanderknusper l i   CHF 36.00  
serv ier t  mi t  e inem k le inen  
gemischten Sala t  und Sauce Tar tar   
 
 
 
Forel lenf i lets  aus dem Weisstannental   CHF 44.00   
serv ier t  mi t  R iso t to  B ianco ,  
Majoran Sauce  und Gemüsebouquet  
   
 
 
 

Umgeben  i n  he r r l i che r  Berg landscha f t  l i eg t  de r  
k l e ine  F isch te i ch  m i t  f r i s chem Bergque l lwasser .  
W i r  bez iehen  d ie  F i sche  von  de r  Fam i l i e  Gmür ,  
Fo re l l enzuch t  Schwend i  im  We iss tannen ta l .  
 
 
 
 
 

 
 
 



 
 
 

Das hausgemachte Süsse danach 
 
 
 
 
Schoggitraum 
Hausgemachter  warmer  Schokoladenkuchen    CHF 14.00 
serv ier t  mi t  Van i l leg lace und Rahm 
 
 
Apfelstrudel                CHF 13.50  
serv ier t  mi t  Van i l lesauce und Rahm           +  CHF    3 .00 
 
 
  
Hausgemachter  Rüebl ikuchen              CHF 13.50  
serv ier t  mi t  Karamel l -Glace  
und f r ischen Früchten  
 

 

 

   
  

  
 
 
 
 
 
 
  
 

 
 
 
 
 
 
 



  
 
 
 
 
L ieber  Gast  
 
 
 
 
Über  Zuta ten in  unseren Ger ichten,  d ie  A l lerg ien oder  
In to leranzen aus lösen können,  in formier t  S ie  unser  
Team auf  Ih re  Anf rage sehr  gerne.  
 
Ihre Gastgeber  

 

 

 
Rindfleisch: URY/CH 

Kann mit hormonellen und nichthormonellen Leistungsförderern,  

wie Antibiotika, erzeugt worden sein. 

 

                                               Maispourlade FR 

                                               Wachtelfleisch FR 

Kalbfleisch: CH 

Schweinefleisch: CH 

                                                       Zander DE 

Forelle: Zucht Weisstannental CH 

Eier: CH 


