
 
Liebe Gäste und Freunde  

 

 

Spargel-Gala 
 

 

 

 

 

 

Erleben Sie den Zauber der Spargelsaison mit unserer 

exklusiven Spargelgala! Tauchen Sie ein in die Welt des 

edlen Gemüses und geniessen Sie ein Zusammensein voller 

kulinarischer Höhepunkte. Unsere Köche zaubern für Sie 

raffinierte Spargelgerichte, die Ihre Geschmacksknospen 

überraschen. 

 

Die Spargelgala bietet nicht nur Gaumenfreuden, sondern 

auch ein elegantes Ambiente, das Ihre Sinne verzaubern 

wird. Geniessen Sie einen Abend voller Genuss und 

Geselligkeit. 

 

Freuen Sie sich auf erstklassigen Service, exquisite Weine 

und eine Atmosphäre, die zum Verweilen einlädt. Ob allein, 

mit Freunden und Familie oder Geschäftlich – wir freuen 

uns auf Sie! 

 
 

 

Wir wünschen Ihnen von Herzen 
„Bene sapiat“ 

„En Guete“ 
 

Ihr RömerTurm-Team 
 



 

 

Vorspeisen 
 
 
 
Bouquet  von knackigen Blat tsalaten  CHF 9 .50 
mi t  geröste ten Kernen  
und knuspr igen Brotc roûtons    
 
 
Bunt  gemischter  Salat   CHF 12.50  
mit  versch iedenen Rohkost -  und 
Bla t tsa la ten  und geröste ten Kernen    

 
 
Spargelsalat   CHF 18.00 
Lauwarme Sparge ln ,  Kar to f fe ln  
B la t tsa la t  mi t  Radieschen,  Cher ry - tomaten,  
an Di jon  V ina igre t te   
 
 
Spargelsinfonie   CHF 18.00  
Grüne und Weiss  Sparge ln  g las ier t  
mi t  Hase lnuss Crumble  und Sauce Hol landa ise  
dazu pochier tes  E i  
mi t  Rohsch inken oder  gekochtem Schinken CHF 8.00   

 
 
Tatar  „das Klassische“   a ls  Hauptgang CHF 37.00 
Toast  und But ter  a ls  Vorspe ise  CHF 29.00 
mi ld ,  mi t te l  oder  schar f  –  je  nach Wunsch 
mi t  Cognac oder  Ca lvados ,  1c l   CHF   4 .00   
 
 
 
Unsere hausgemachten Salatsaucen:   
 
Französ isches Dress ing  
Ba lsamicodress ing  
Hon ig-Senf -Dress ing   
D i jon  Vina igret te  (VEGAN)  

 
 

 



 
 

Suppen  

 
 
Tagessuppe CHF  11.00    
unser  Serv ice team berät  S ie  gerne  
 
  
Spargelcreme Suppe        CHF 14.00  
mit  Kräuter  Croutons  

 
 

 

Vegetarisch 
 
 
Frühl ings Raviol i   CHF 30.00 
mi t  Rico t ta  und Bär lauch              1/2  Por t ion   CHF  25 .00  

 
 

Tagl iate l le  a l la  Limone  CHF 28.00 
    mi t  Sparge ln ,  Parmesan und Ruco la  
 
 

Grünes Spargelr isotto  CHF 28.00 
 
Weisser  Spargel   CHF 32.00 
an Sauce Hol landaise             k le ine Por t ion  CHF 28.00  
und Früh l ingskar to f fe ln  
mi t  Rohsch inken oder  gekochtem Schinken CHF 8.00  
 
  

Vegan 
 
Rotes Gemüsecurry         CHF 29.50  
serv ier t  mi t  Jasminre is  
 
 

    Hausgemachte Falafe l  mit  Hummus      CHF 31.00  
   serv ie r t  mi t  gebra tenem Sparge l 

 



 

 

Fleischgerichte 
 
 
 
Kalbsschni tzel  «Wiener Art»                      CHF 43.00   
in  But ter  knuspr ig  gebra ten         1/2  Por t ion   CHF  38 .00  
serv ie r t  mi t  Pommes f r i tes   
und fe inem Gemüse  
 
 

   Cordon Bleu CHF 39.00  
pan ier tes  Schweinef le isch   
gefü l l t  mi t  gekochtem Sch inken  
und Alpkäse aus unserer  Reg ion   
serv ie r t  mi t  Pommes f r i tes  
und fe inem Gemüse   
 
 
Kalbsgeschnetzel tes  «Zürcher Art»    CHF 45.00  
dazu re ichen wi r  1/2  Por t ion   CHF  38 .00  
knuspr ige Röst i  
und buntes Gemüse 

 
 

Rinds Entrecote  (200 gr . )  CHF 45.00  
mit  Röst i  Kroket ten ,  
g las ier te  Sparge ln  und Sauce Bearna ise  
 
 
Kalbs Invol t ini   CHF 45.00  
Gefü l l t  mi t  Parmaschinken,             1/2 Portion  CHF  37.00  
get rocknete Tomaten  und Salbe i  
serv ier t  au f  Kar to f fe ls tock  mi t  Bär lauch  
dazu Mark tgemüse 
 
 
Schweinsf i le t  ‘ ’Sous-Vide’ ’   CHF 42.00  
mit  Bär lauch-Gnocchi ,  
g las ier ten Weisse Sparge ln  und Mer lo t  Sauce  



 

 

 

 

 

Aus dem Wasser 
 
 
 
Lachssteak  CHF 44.00  
serv ier t  mi t  g rünen und weissen Sparge ln  
Par iser  Kar to f fe ln  dazu Sauce Hol landa ise   
 
 
 
Forel lenf i lets  aus dem Weisstannental   CHF 44.00   
serv ier t  mi t  Sp inat ,   
Tomaten-Concassé,  f r i schem Gemüse,  
Kräuter -Kar to f fe ln  an Bär lauch Sauce  
   
 
 
 

Umgeben  i n  he r r l i che r  Berg landscha f t  l i eg t  de r  
k l e ine  F isch te i ch  m i t  f r i s chem Bergque l lwasser .  
W i r  bez iehen  d ie  F i sche  von  de r  Fam i l i e  Gmür ,  
Fo re l l enzuch t  Schwend i  im  We iss tannen ta l .  
 
 
 
 
 

 
 
 



 
 
 

Das hausgemachte Süsse danach 
 
 
 
 
Schoggitraum 
Hausgemachter  warmer  Schokoladenkuchen    CHF 14.00  
serv ier t  mi t  Van i l leg lace und Rahm  
 
 
Pistaz ien Parfa i t        CHF 14.00  
mit  f r ischen Früchten,  Sanddorn -Coul is   
und Nuss Crumble  

 
 

Erdbeeren Variat ion        CHF 14.00  
Lassen Sie  s ich  Über raschen  

 
 
Apfelstrudel                CHF 13.50  
serv ier t  mi t  Van i l lesauce und Rahm           +  CHF    3 .00 
 
 
  
Hausgemachter  Rüebl ikuchen              CHF 13.50  
serv ier t  mi t  Karamel l -Glace  
und f r ischen Früchten  
 

 

 

   
  

  
 
 
 
 
 
 



  
 

 
 
 
 

Lieber  Gast  
 
 
 
 
Über  Zuta ten in  unseren Ger ichten,  d ie  A l lerg ien oder  
In to leranzen aus lösen können,  in formier t  S ie  unser  
Team auf  Ih re  Anf rage sehr  gerne.  
 
Ihre Gastgeber  

 

 

 
Rindfleisch: URY/CH 

Kann mit hormonellen und nichthormonellen Leistungsförderern,  

wie Antibiotika, erzeugt worden sein. 

 

Maispourlade FR 

Kalbfleisch: CH 

Schweinefleisch: CH 

Lachs:  

Zander: DE 

Forelle: Zucht Weisstannental CH 

Eier: CH 


